GYVENIMO APRASYMAS (CV)

1. Vardas: ROMAS

2. Pavardé: RUIBYS

3. Gimimo data: 1962 02 09

4. EL pastas: romas.ruibys@vdu.lt

5. Telefony numeriai: 8 698 71762

6. ISsilavinimas: aukstasis

Institucija Igyta kvalifikacija ar kvalifikacinis laipsnis Metai
Lietuvos veterinarijos Diplomas (veterinarija) KB Nr. 226078, 1985
akademija Kaunas,. Reg Nr. 2906

Lietuvos kiino kultiiros | Vadybos magistras 2000
akademija

7. Mokslo laipsniai ir pedagoginiai vardai:

Institucija

Igyti mokslo laipsniai ir
pedagoginiai vardai

Metai

LZUA

Zemés ukio moksly daktaras,
iSduotas diplomas DA
002735, valst. reg Nr.
005311.

1994

LVA

Docentas

1998

8. Disertacijos(juy) tema(0s): Zemés iikio moksly daktaro disertacija tema ,,Fermentiniy preparaty jtaka

Sviezios ir Saldytos mésos kokybei.

9. Kalby mokéjimas: [vertinti lygj pagal penkiy baly sistemg (5- puikiai; 1 - pagrindai)

Kalba Skaitymas Kalbéjimas Rasymas
Lietuviy 5 5 5
Angly 4 4 3
Rusy 5 5 5

10. Kiti jgadziai: (pvz., darbo su specialiais kompiuteriniy programy paketais jgtidziai, ir kt.):

Nuotolinio mokymosi studijy moduliy rengimo bei teikimo kursai, 2012 m.

Konsultanto akreditavimo pazymejimas, 2014 sausio 15 d., suteikiama akreditacija teikti Siy
sri¢iy konsultacijas: valdymo reikalavimy, geros agrarinés bei aplinkosaugos biiklés
reikalavimy ir darbo saugos standarty jgyvendinimas.

11. Stazuotés (ne daugiau kaip 5):

Institucija Salis Tematika Laikotarpis

LVA Lietuva Tyrimy metodiky 2005 03 06-12
Jsisavinimas

Akzo Nobel Salt/A/S Lietuva Druskos panaudojimas 201003 17
gyvuliy mityboje

LVA Lietuva Gyviny $érimo rizikos 2010 09 16-17 d.
faktoriai ir jy jtaka
produkcijos kokybei




12. Profesiné patirtis:

Metai, nuo —iki | Institucija Pareigos ApraSymas nurodant ir déstomus dalykus
1985-1987 LZUA Biotechnologinés Fermentiniy preparaty panaudojimo
laboratorijos tyrimai
mokslinis
bendradarbis
1987-1991 LZUA Biotechnologinés Fermentiniy preparaty jtakos mésos
laboratorijos vyr. kokybei tyrimai
mokslinis
bendradarbis
1991-1993 LZUA Zootechnijos Gyvulininkystés pagrindai
katedros asistentas
1993-1998 LZUU Zootechnijos Gyvulininkystés pagrindai
katedros vyr.
asistentas
1998 — 2018 LzUU/ docentas Ekologing ir netradiciné gyvulininkyste,
ASU Bendroji fiziologija, Gyvuliniy produkty
perdirbimas, Smulkioji gyvulininkyste,
Gyvulininkysté, Ekologiné Zzemdirbyste ir
gyvulininkysté, Gyvulininkystés
technologijos ir jrengimai, Z..
technologijos, Zemés tikio pagrindai,
Augaliniy produkty modeliavimas,
Augaliniy technologijy projektavimas,
Lauko augaly produkcijos formavimas,
Zemés iikio technologijy pagrindai,
Dietologija
2018 VDU docentas Ekologiné ir netradiciné gyvulininkyste,

Smulkioji gyvulininkysté, Gyvulininkyste,
Ekologiné gyvulininkyste,
Gyvulininkystés technologijos ir jrengimai

13. Darbo aukstojoje mokykloje trukmé (metai): 36 metai.

14. Siuo metu einamos pareigos: Zemés tikio ir maisto moksly instituto docentas

15. Svarbiausios mokslinés publikacijos (pateikti ne daugiau kaip 5 pastaryjy penkeriy mety
svarbiausiy moksliniy publikacijy bibliografinius apraSus):

1. Influence of fermentation on the characteristics of Baltic Sea macroalgae, including microbial
profile and trace element content. Tolpeznikaité, Ernesta; Ruzauskas, Modestas; Pilkaityte,

v —

Zokaityté, Eglé; Moziriené, Erika; Ruibys, Romas ; Klupsaité, Dovilé; Santini, Antonello;
Bartkiené, Elena. Food control. Oxon : Elsevier Science LTD, 2021, vol. 129, p. 1-12.

2. Characteristics of nutraceutical chewing candy formulations based on fermented milk
permeate, psyllium husk, and apple by-products. Zokaityté, Eglé; Siriakovaité, Karolina;

vt —

Viskelis, Pranas; Ruibys, Romas; Guiné, Raquel P. F.; Bartkiené, Elena. Foods. Basel : MDPI
AG., 2021, vol. 10, iss. 4, p. 1-12
3. The contribution of extruded and fermented wheat bran to the quality parameters of wheat
bread, including the profile of volatile compounds and their relationship with emotions
induced for consumers. Bartkiené, Elena; Jomantaité, Ieva; Mockus, Ernestas; Ruibys,
Romas; Baltusnikiené, Aldona; Santini, Antonello; Zokaityté, Eglé. Foods. Basel : MDPI AG,
2021, vol. 10, iss. 10, p. 1-16



https://www.vdu.lt/cris/entities/publication/9372cfc1-d544-45b5-a4c2-cbfcb8a18bf5
https://www.vdu.lt/cris/entities/publication/9372cfc1-d544-45b5-a4c2-cbfcb8a18bf5
https://www.vdu.lt/cris/items/787ff3c4-89d4-49cb-9243-4b1b71c7f3ed
https://www.vdu.lt/cris/entities/publication/88812f41-0012-4f56-a8b0-3ea2ca078996
https://www.vdu.lt/cris/entities/publication/88812f41-0012-4f56-a8b0-3ea2ca078996
https://www.vdu.lt/cris/entities/publication/414229b5-b266-45d6-b20e-295ad8ff0380
https://www.vdu.lt/cris/entities/publication/414229b5-b266-45d6-b20e-295ad8ff0380
https://www.vdu.lt/cris/entities/publication/414229b5-b266-45d6-b20e-295ad8ff0380

4.  Characterization of macro- and microalgae extracts bioactive compounds and micro- and
macroelements transition from algae to extract. Tolpeznikaité, Ernesta; Bartkevics, Vadims;
Ruzauskas, Modestas; Pilkaityté, Renata; Viskelis, Pranas; Urbonaviciené, Dalia;
Zavistanavicitté, Paulina; Zokaityté, Eglé; Ruibys, Romas; Bartkiené, Elena. Foods. Basel :

MDPI AG., 2021, vol. 10, iss. 9, p. 1-22

5. Antimicrobial potential of beverages preparation based on fermented milk permeate and

v —

gmigelskyté, Miglé; Vyzaité, Enrika; Zilinskaité, Laima; Ruibys, Romas; Bartkiené, Elena.

Beverages Basel : MDPI AG, 2020, vol. 6, iss. 4, p. 1-17

6.  Evaluation of the use of lactic acid bacteria and Thymus vulgaris essential oil on Suffolk and
lle de France lamb breed (Musculus gluteus) quality parameters. Klupsaité, Dovilé;

v —

v —

Jolita; Sidlauskiené, Sonata; Buckitiniené, Vilija; TolpeZnikaité, Ernesta; Ruibys, Romas;
Bartkiené, Elena. International journal of food science & technology. Hoboken : Wiley, 2020,

vol. 55, no. 11, p. 3463-3474

7. Bioconversion of milk permeate with selected lactic acid bacteria strains and apple by-
products into beverages with antimicrobial properties and enriched with
galactooligosaccharides. Zokaityte, Eglé; Cernauskas, Darius; Klupsaité, Dovilé; Lélé, Vita,
Starkuté, Vytauté; Zavistanavicituté, Paulina; Ruzauskas, Modestas; Gruzauskas, Romas;
Juodeikiené, Grazina; Rocha, Joao Miguel; Bliznikas, Saulius; Viskelis, Pranas; Ruibys,
Romas; Bartkiené, Elena. Microorganisms. Basel : MDPI AG., 2020, vol. 8(8), p. 1-22

8.  Changes of bioactive compounds in barley industry by-products during submerged and solid
state fermentation with antimicrobial Pediococcus acidilactici strain LUHS?29. Bartkiené,
Elena; Moziriené, Erika; Lélé, Vita; Zokaityté, Eglé; Gruzauskas, Romas; Jakobsone, 1da;
Juodeikiené, Grazina; Ruibys, Romas; Bartkevics, Vadims. Food science & nutrition

Hoboken : Wiley, 2020, vol. 8, iss. 1, p. 340-350

16. Kita aktuali informacija:

Darbai

Metai

Studijy programos savianalizés grupés narys

2013

Zemés {ikio ir kaimo plétros dalyviy §vietimo ekspertas (ZUKPDSE)

Nuo 2014 02 17

Mokslo pasiekimy, inovatyviy technologijy diegimo veislininkystés
iikiuose komisijos narys prie ZUM

Nuo 2014 06 12

Konsultanty profesinéms zinioms tikrinti pagal akreditavimo sritj
valdymo, geros agrarinés bei aplinkosaugos biiklés reikalavimy ir
darbo saugos standarty jgyvendinimo tikrinimo komisijos narys,
ekspertas

Nuo 2015 01 29

Projektas Sudétingos geometrinés formos antimikrobiniy apsauginiy
pavirsiy Covid-19 prevencijos sukiirimas (MTEP veikly vadovas)

Nuo 2021 02 01
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https://www.vdu.lt/cris/entities/publication/45789c1b-4433-47c7-b9e8-3b3d2b4b950d
https://www.vdu.lt/cris/entities/publication/45789c1b-4433-47c7-b9e8-3b3d2b4b950d
https://www.vdu.lt/cris/entities/publication/da493a5a-3ac9-49cb-aa04-2e0180d8d63f
https://www.vdu.lt/cris/entities/publication/da493a5a-3ac9-49cb-aa04-2e0180d8d63f
https://www.vdu.lt/cris/entities/publication/dfe3a904-8c47-4c7c-b1db-87db2fec480d
https://www.vdu.lt/cris/entities/publication/dfe3a904-8c47-4c7c-b1db-87db2fec480d
https://www.vdu.lt/cris/entities/publication/b6490bf6-9899-49f3-92a2-f044abce489c
https://www.vdu.lt/cris/entities/publication/b6490bf6-9899-49f3-92a2-f044abce489c
https://www.vdu.lt/cris/entities/publication/b6490bf6-9899-49f3-92a2-f044abce489c
https://www.vdu.lt/cris/entities/publication/becd159b-c7b3-46ca-a37c-8b9060fee313
https://www.vdu.lt/cris/entities/publication/becd159b-c7b3-46ca-a37c-8b9060fee313

